
Saint-Valentin

L E S  E N T R É E S

L E S  P L A T S

L E  D E S S E R T

Menu

6 0  €  P A R  P E R S O N N E  H O R S  B O I S S O N S  

Mise en bouche 

Médaillon de foie gras mi-cuit, brioche maison, 
confiture de figues

Ou

Raviole de Saint-Jacques avec  son
velouté de potimarron

Tournedos de veau aux girolles et crème de foie gras 
méli-mélo de légumes

Coeur praliné aux cacahuète grillée et chocolat

Ou

Turbot rôti aux épices espagnoles 
crémeux langoustines

Café


